
Menús Lunchbox
(cajas individuales)



Desayuno/coffee

Coffee 1

Mini croissant París.
Mini napolitana de chocolate

Mini tramezzini mixto
Tosta paleta ibérica con tumaca.

Zumo naranja

7€ + 10% IVA

Botellín de agua +1€
Refresco +1,8€
Café frio “kaiku” +3€
Servicio café e infusiones 
en termos +3,5€

Coffee 3

Mini croissant París.
Mini napolitana de chocolate

Brioche pastrami, cebolla roja, pepinillo y mostaza y miel.
Tosta paleta ibérica con tumaca.

Fruta variada
Zumo naranja

11€ + 10% IVA

Coffee 2

Mini croissant París.
Mini napolitana de chocolate

Brioche pastrami, cebolla roja, pepinillo y mostaza y miel.
Tosta paleta ibérica con tumaca.

Zumo naranja

9€ + 10% IVA



Lunch finger food
Finger 1

Paleta de bellota
Quesos variados

Croqueta de cecina, queso scamorza y tartufata.
Dim sum (har gow) de gambas al ajillo.

Mini burrito de cochinita pibil

Wrap cesar
Summer roll vietnamita con pollo, langostino, sweet chili y sésamo.

Brownie, crema de queso, pimienta sansho, cacahuete, choco-menta.

22€ + 10% IVA

Finger 2

Paleta de bellota
Quesos variados

Croqueta de cecina, queso scamorza y tartufata.
Dim sum (har gow) de gambas al ajillo.

miniburrito de cochinita pibil

Durum falafel con tomate especiado, crema agria y lombarda encurtida.
Taco al pastor de secreto ibérico. Piña y mojo cilantro y jalapeño.

Brownie, crema de queso, pimienta sansho, cacahuete, choco-menta.

24€ + 10% IVA

Finger 3

Paleta de bellota
Quesos variados

Croqueta de cecina, queso scamorza y tartufata.
Dim sum (har gow) de gambas al ajillo.

miniburrito de cochinita pibil

Baozi de confit de pato, mayonesa de chipotle, chutney cebolla, hierbas.
Mini Burger codorniz Kentucky.

Tarta tres leches

27€ + 10% IVA
Botellín de agua +1€
Refresco +1,8€



Lunch Bocadillos
Bocadillos 1

Paleta de bellota
Quesos variados

Ensalada pasta caprese con farfalle, Cherry, mozarella y albahaca.

Katsusando. Sandwich japonés de chuleta de cerdo empanada 
con mostaza, col china y salsa tonkatsu.

Brownie, crema de queso, pimienta sansho, cacahuete,
choco-menta.

22€ + 10% IVA

Bocadillos 2

Paleta de bellota
Quesos variados

Ensalada cesar con lechuga romana, pollo, parmesano, croutons
y salsa cesar.

Focaccia provenzal de mortadela Bolognia, queso crema trufado, 
Tomate seco y rúcula.

Brownie, crema de queso, pimienta sansho, cacahuete, choco-menta.

24€ + 10% IVA

Bocadillos 3

Paleta de bellota
Quesos variados

Ensalada mézclum de ventresca atún con aguacate 
y pico de gallo.

Pan cristal de paleta ibérica con gorgonzola

Tarta tres leches

26€ + 10% IVA Botellín de agua +1€
Refresco +1,8€



Lunch plato
Plato 1

Paleta de bellota
Quesos variados

Ensalada pasta caprese con farfalle, Cherry, mozarella y albahaca.

Carrilleras ibéricas estofadas al vino tinto y cacao 
con parmentier de chirivia trufado

Brownie, crema de queso, pimienta sansho, 
cacahuete, choco-menta.

30€ + 10% IVA

Plato 2
Paleta de bellota
Quesos variados

.
Ensalada cesar con lechuga romana, pollo, parmesano, croutons

y salsa cesar.

Solomillo de vaca strogonoff con arroz.

Brownie, crema de queso, pimienta sansho, cacahuete, choco-menta.

35€ + 10% IVA

Plato 3
Paleta de bellota
Quesos variados

Ensalada mézclum de ventresca atún con aguacate 
y pico de gallo.

Raviolis de bogavante con salsa de azafrán.

Tarta tres leches

45€ + 10% IVA

Botellín de agua +1€
Refresco +1,8€



Condiciones del servicio

Los menús son entregados en cajas individuales con todo lo necesario en su interior.

Estos menús son orientativos y podrán ser modificados según preferencias, intercambiando platos 

entre menús o proponiendo nuevos platos.

En caso de contratar bebidas o café se dispondrán en mesa, fuera de la caja.

A todos los precios de esta propuesta habrá que añadirles el  10% de IVA.

Se cobraran gastos de envío en función de la localización del evento.

Los precios del menú son para un mínimo de 20 personas (desayuno) y 15 personas (lunch), en caso

de ser menos se cobrará un suplemento de 1,5€ por cada persona menos de esta cantidad.

El pedido mínimo será de 10 personas.




